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Les Trophées reciennent pour la quatrieme année. Cette fors encore,
la qualité des dossiers recus est soudligner et témaoigne du dynamisme
des entreprencuss CHRD,

Plus que des entreprises, la rédaction a retenu des hommes et des
Semmes qui font honneur & teur profession. Elle a préié une attention
/Jru'.ffr'f.f/.'}"."f’. et nesen (‘H(‘/.'(‘/)(M‘, a valoriser des candidatures vennes
clu mitiew ruraldont Uactiofé est soucent rendne ardue par les conditions
ceconomiques locales. Ces entrepreneurs n'en sont que plus méritants.

Les Trophées Nous CHRD connaissent une notoriété croissante. File
est certamement confortée par le bien-fondé des choir du jury qui
se confirme a posteriori. Non seulement parce que nos lauréats des
précedentes années poursuivent leur route sur la vore du succes. Mais
anssi parce que nous avons eu la satisfaction de remetire par dew.r fois
un Trophée i de futurs étoiles Wichelin.

Cette annee, la remise des Trophées change de format et se déroule dans
le cadre du diner de la convivialité donné & Uoccasion du 66° congres

cde U

L rédection vous remercie de votre attention et ESPEre (it ce momen!
contribucra a vous fiire passer une agréable soirée.

La rédaction de Nous CHRD

Le jury
des Trophées 2018 Ensemble préparons
des a présent les Trophées 2019 !
mSébastien HOBBELS.
directeur de la rédaction de NOUS CHRD Clest surtout griace a vous. UMIH dé-

s Nathalie HEBTING. |»:'u'l(*nI('_nl:—llvh'. (ue nous avons réuni
directrice adjointe de la rédaction l;“' ‘I.“.HS”"'S <’|(“ (‘ml,'lulall“'p de SO
de NOUS CHRD 4t edition des Trophiées. Vos remontées

WL, L d'informations sont indispensables et

m Laurent PRIGEN I juriste. chargé carantissent la réussite de cet &véne-
de mission développement durable UMITH ments Pauran amplifier le succes, nous

m Rémi CALMON. avons encore el toujours besoin de

vous pour nous mdiquerles prolession-
nels, qui se sont distingués par leur dyna-
misme. leur audace entreprencuriale.

membre du comité de rédaction

m Charlotte LE MONIET,
membre du comité de rédaction

mAlexandre GAZONI. N'hésitez pas i nous contacter |
responsable publicilé et partenariat 501”"—*‘i(‘“'_I'“Mml,“"{'{?”_"'ih_'l‘r .

ou nathalie.hebting@umih.fr.




Trophée Développement durable

Lauréat : Héléne Lipietz
Le Poirier-au-loup
Avallon (Yonne)

Militante
de chaque instant
-

Quand il s'agit de Tt

developpement durable
en CTIR, les hotels

sont généralement

les plus avances.

Mais le Poirier au loup
dement cette observation
car ¢ 'est un restaurant.

Né de Fimagination d’Hélene Lipietz

el son ¢poux. ce reslanrant tient de

la table d’hote par ses dimensions :
huit places assises aulour d'une table com-
mune (moyen de générer des économies de
vaissellel. 14 au total. Le lieu répond au con-
cepl. déposé par Hélene Lipietz a FINPL de
rest & livie. Clest que le restaurant est aussi une
librairie d’occaston, un caviste, un salon
de thé, et selon les heures, un calé-livres.
un calé-tricot, ele.

Des actions réalistes

La maison a ét¢ tansformée par des arfisans
locaux, notaniment par Fimplantation d’une
cuisine aux normes et un mobilierissu de la
réeupération. Plutot que de parler de déve-
loppement durable, Hélene Lipietz préfere
parler de réeession heureuse, privilégiant les
actions réalistes. Cela se manileste par la ré-
duction du gaspillage alimentaire, les achats
aupres des Iil-m'lm'[(-u]'s locau, la récupera-
tion de Feau de pluie et de lavage pour les
toilettes el Farrosage. Finstallation |n‘u:'hai|l(-‘

In

de pannean solaires thermique, I'électricite
d’origine non nueléairve, tabrication de com-
post. ele. Citons labsence de congélatewr: qua-
lifi¢ de « machine qui encourage la paresse
gestionnaire s el ulilisation de vinaigre dal-
cool additivé d’huile de thé el de lavande.

La restauration pour sensibiliser

La restauration s'est imposee comme une
activité majeure des lieux depuis 2016, en
accord avee le passé de la maitresse des lieus,
avocale, mais surtout sénatrice ¢cologiste
dans une précédente vie« La restauration
est un mayen de sensibifiser nos concttoyens-
ennes a lwrgenee dune prise de conscience de
la dégradation de nos conditions de vie dont
Lalimentation et la socialulité foni partie in-
legrante, »

Le jury a ¢é séduit par la simplicite de
cette approche. faile avant lout de bonnes
pratiques quotidiennes. Notons egalement
Fapproche innovante de eet ctablissement
qui méle avee arl nowrritures terrestres el
spivituelles,




